
WELCOME - MENU FRANÇAIS

Entrées
Notre sélection de charcuteries et de fromages locaux, accompagnée de confitures et de petites fritures de
pâte - € 15
Ingrédients: Capocollo, salami, guanciale, pancetta roulée, confiture, caciocavallo, stracciatella, beignets de pâte frite

Sauté de moules - € 9
Ingrédients: Moules, ail, huile d’olive extra vierge, persil, vin blanc, tomates cerises et poivre sur demande

Burrata des Pouilles au miel et aux amandes grillées sur lit de salade de barattieri et d’oranges - € 9
Ingrédients: lait, crème, miel, amandes, barattieri, oranges, huile d’olive, sel, poivre

Salade de poulpe - € 7
Ingrédients: poulpe, carottes, céleri, citron, huile d’olive, vinaigre

Calzone traditionnel de Putignano à l’oignon « sponsale » - € 5
Ingrédients: farine, huile d’olive, sel, sucre, vin blanc, oignon, olives, œufs

Focaccia de Bari - € 3
Courgettes marinées alla poverella - € 4
Ingrédients: courgettes, huile d’olive, vinaigre, sel, ail

Boulettes de pain frites avec trois sauces gourmandes - € 5
Ingrédients: pain, œufs, fromage, ail, persil, sel, poivre

Boulettes de viande en sauce tomate - € 9
Ingrédients: bœuf et porc, pane, œufs, fromage, ail, persil, sauce tomate, oignon, carottes, céleri, basilic

Morue frite en tempura - € 9
Ingrédients: morue, farine, sel, poivre, œufs

Sgagliozze de polenta frite - € 4
Ingrédients: farine de maïs, sel

Premiers plats
Scialatielli aux moules - € 12
Ingrédients: Scialatielli, moules, tomates cerises, ail, huile d’olive extra vierge, persil frais, poivre noir, vin blanc

Orecchiette aux fanes de navet, anchois et chapelure poêlée - € 10
Ingrédients: pâtes de semoule, fanes de navet, anchois, ail, huile d’olive, pane

Orecchiette au ragù de brasciole à la manière des Pouilles - € 10
Ingrédients: pâtes de semoule, bœuf, fromage, ail, huile d’olive, persil, sel, poivre, sauce tomate, oignon, pois chiches, orge, vin
rouge

Orecchiette à la sauce tomate fraîche et cacioricotta - € 7
Tiella de Bari au riz, pommes de terre et moules - € 11
Ingrédients: riz, pommes de terre, moules, fromage, tomate, ail, oignon, persil, poivre, huile d’olive

Scialatielli aux palourdes - € 12
Ingrédients: pâtes de semoule, palourdes, huile d’olive, vin blanc, ail, persil, sel

Tubettini aux moules - € 12
Ingrédients: Tubettini, moules, huile d’olive extra vierge, ail, tomates cerises fraîches, persil, poivre noir, vin blanc

Plats principaux
Poulpe poêlé sur crème de pommes de terre au citron et oignon rouge caramélisé - € 10
Ingrédients: poulpe, pommes de terre, citron, oignon, sucre, vinaigre balsamique

Parmigiana classique d’aubergine - € 10
Ingrédients: aubergine, farine, huile végétale, sel, poivre, fromage, basilic, mozzarella, mortadelle, sauce tomate, oignon,
carottes, céleri

Cocotte d’agneau avec pommes de terre, oignon, olives et tomates cerises - € 14
Ingrédients: agneau, pommes de terre, oignon, olives, tomate, vin, sel, poivre, huile d’olive, laurier, fromage

Grillade de viandes (bombette, saucisse et capocollo de porc) - € 15
Ingrédients: porc, fromage, persil, vin blanc, sauce tomate

Zampina classique de Sammichele - € 8
Bombette des Pouilles - € 8
Brasciola ou roulés de viande des Pouilles - € 8
Émincés panés de capocollo de porc - € 8



Entrecôte de bœuf d'environ 180 g - € 14
Ingrédients: Demandez au personnel pour plus d'informations

Tagliata de bœuf d'environ 180 g - € 14
Ingrédients: Demandez au personnel pour plus d'informations

Puccias et sandwiches
Puccia à la saucisse zampina et fromage/légumes - € 8
Puccia avec bombette et fromage/légumes - € 8
Puccia au poulpe poêlé et fromage/légumes - € 10
Puccia au capocollo de Martina Franca et stracciatella - € 7
Puccia aux émincés de porc et fromage/légumes - € 8
Puccia paysanne - € 6

Accompagnements
Pommes de terre au four - € 5
Frites - € 5
Légumes grillés - € 5
Salade fraîche sans tomates - € 5
Salade fraîche avec tomates - € 5

Desserts
Cheesecake aux fruits rouges - € 5
Salami au chocolat - € 5
Truffe glacée blanche - € 5
Truffe glacée noire - € 5
Tiramisù - € 5
Cheesecake au chocolat - € 5
Cheesecake à la pistache - € 5
Cheesecake au caramel - € 5
Cheesecake au chocolat blanc - € 5
Pâtisserie sporcamuss - € 5

Boissons chaudes et froides
Grande eau pétillante - € 2
Grande eau plate - € 2
Petite eau pétillante - € 1
Petite eau plate - € 1
Aperol Spritz - € 5
Fanta 33 cl - € 2,50
Coca-Cola 33 cl - € 2,50
Coca-Cola Zero 33 cl - € 2,50
Café espresso - € 1,20
Café américain - € 1,20
Café décaféiné - € 1,20
Café macchiato ou espressino - € 1,20
Café espresso corrigé - € 2
Cappuccino - € 1,50
Infusion à la camomille - € 2
Cappuccino au lait de soja - € 1,70
Cappuccino sans lactose - € 1,70
Sprite - € 2,50
Thé glacé au citron ou à la pêche - € 2,50
Thé chaud - € 2

Bières
Birranova Blanche - € 6
Birranova Golden Ale - € 6
Birranova Bockbier - € 6



Bière sans alcool - € 3
Bière rousse Menabrea - € 4
Bière ambrée Menabrea - € 5
Bière blonde Menabrea - € 3
Autres bières - € 2,50

Vins
Vin rouge maison 0,25 l - € 4
Vin rouge maison 0,50 l - € 6
Vin rouge maison 1 l - € 9
Vin rosé maison 0,25 l - € 4
Vin rosé maison 0,50 l - € 6
Vin rosé maison 1 l - € 9
Vin blanc maison 0,25 l - € 4
Vin blanc maison 0,50 l - € 6
Vin blanc maison 1 l - € 9
Verre de prosecco - € 3
Verre de vin rouge maison - € 2,50
Verre de vin rosé maison - € 2,50
Verre de vin blanc maison - € 2,50
Vespre Fiano Salento IGT - Vins blancs - € 18
Catégorie : Vins blancs - Région : Pouilles. Producteur : Schola Sarmenti. - Cépage : Fiano. Degré alcoolique : 12,5 % vol.
Notes de dégustation : Arômes typiques du Fiano, bouche noble, harmonieuse et équilibrée. Vignes d’environ 10 à 15 ans.

Pietra Luce Verdeca IGT Salento - Vins blancs - € 20
Catégorie : Vins blancs - Région : Pouilles. Producteur : Menhir - Marangelli. - Cépage : Verdeca. Degré alcoolique : 12 % vol.
Notes de dégustation : Bouquet frais et parfumé, fruits blancs et fleurs de sureau ; bouche fraîche et souple, parfaite cohérence
arômes-bouche.

Masserei Nardò DOC Rosato - Vins rosés - € 18
Catégorie : Vins rosés - Région : Pouilles. Producteur : Schola Sarmenti. - Cépage : Negroamaro 100 %. Degré alcoolique : 13,5 % vol.
Notes de dégustation : Vin harmonieux, sans rudesse, fruit frais et expressif. Vignes d’environ 15 ans.

Pietra Rosa Rosato IGT Salento - Vins rosés - € 20
Catégorie : Vins rosés - Région : Pouilles. Producteur : Menhir - Marangelli. - Cépages : Primitivo, Susumaniello. Degré alcoolique : 12,5 %
vol.
Notes de dégustation : Fraise des bois, pamplemousse rose et cerise sur fond floral ; structuré, velouté, acidité rafraîchissante et longue
persistance.

Cubardi Salento IGT - Vins rouges - € 22
Catégorie : Vins rouges - Région : Pouilles. Producteur : Schola Sarmenti. - Cépage : Primitivo 100 %. Degré alcoolique : 15 % vol.
Notes de dégustation : Tanins qui se déploient avec délicatesse, longueur très agréable. Vignes en gobelet d’environ 65 ans.

Pietra Nera IGT Salento - Vins rouges - € 20
Catégorie : Vins rouges - Région : Pouilles. Producteur : Menhir - Marangelli. - Cépage : Susumaniello. Degré alcoolique : 14 % vol.
Notes de dégustation : Fruits rouges, cassis et myrtilles ; poivre noir et balsamicité. Bouche dynamique, tanins intégrés, finale longue.

Jonico Negroamaro Salento IGP - Vins rouges - € 20
Catégorie : Vins rouges - Région : Pouilles. Producteur : Fiorentino. - Cépage : Negroamaro 100 % bio. Degré alcoolique : 13,5 % vol.
Notes de dégustation : Rouge rubis dense. Arômes typiques : mûre, violette et griotte à l’eau-de-vie.

Gelso Nero di Troia IGP BIO - Vins rouges - € 22
Catégorie : Vins rouges - Région : Pouilles. Producteur : Podere 29. - Cépage : Nero di Troia. Degré alcoolique : 13 % vol.
Notes de dégustation : Couleur rubis ; fruits rouges, figues et épices. Tanins affirmés, finale florale légèrement amandée.

Liqueurs amères et grappas
Amaro - € 3
Grappa - € 3


